PRIRUCKA NA

KAZDODENNE POUZIVANIE

DAKUJEME, ZE STE SI KUPIL
HOTPOINT - ARISTON

Ak chcete dostavat komplexnejsiu pomoc
a podporu, zaregistrujte, prosim, svoj
spotrebi¢ na www.hotpoint.eu/register
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Bezpecnostné pokyny a Navod na
pouzivanie a Udrzbu spotrebica si mozete

W stiahnut na nasej webovej stranke
docs.hotpoint.eu a podla pokynov na
zadnej strane tejto brozurky.

' Pred zaciatkom pouzivania spotrebica si pozorne precitajte bezpecnostné pokyny.
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. Ovladaci panel

. Osvetlenie

. Pripojka pre potravinovu sondu
. Vodiace listy
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. Vyrobny stitok
(neodstranujte)

. Teplotny snimac
Ventil privodu pary
. Nadoba na vodu
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. Dvierka

OVLADACI PANEL

1.ZAP /VYP /PAUZA

Na zapnutie a vypnutie rury alebo
prerusenie alebo zastavenie
funkcie.

2.MENU

Na rychly pristup do hlavného
menu.

3.0BLUBENE
Na pristup k 10 najpouzivanejsim
funkcidm.

Na navrat do predchadzajuceho
menu.

5.DISPLEJ

6.NAVIGACNE TLACIDLA

Na navigdciu v menu, pohyb
kurzoru a zmenu nastaveni.

........ MENU /\
: x : LV v
g ...... %
1 23 4 5 6 7 &
4.SPAT 7. 0K / ZVOLIT

Na vyber funkcii a potvrdenie
nastaveni.

8.START
Na spustenie zvolenych funkcii.
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PRISLUSENSTVO

Stiahnite si Navod na pouzivanie a Udrzbu na

Zvww docs.hotpoint.eu, kde najdete viac informacii
ROST NADOBA NA VODU

Umoznuje efektivnu cirkulaciu
horuceho vzduchu. Jedlo polozte
priamo na rost alebo nan polozte
plech na pecenie alebo plechové
¢i iné teplovzdorné nadoby. Pri
priprave jedal priamo na roste

na nizsiu Uroven poden umiestnite nadobu na
odkvapkavanie.

Mozno ho tiez umiestnit bud priamo na
odkvapkavaciu nddobu alebo parnu nadobu na tej
istej Urovni.

ODKVAPKAVACIA NADOBA

Pouziva sa ako plech na pecenie
pri funkcii ,Ventilator” na pripravu
masa, ryb, zeleniny alebo r6znych
druhov chleba a sladkého peciva.
Hodi sa aj ako podlozka pod
teplovzdorné nadoby, aby ste ich
nemuseli polozit na dno rury.
Ked'ju postavite pod rost alebo parnu nadobu,
zachytava Stavy.

Ulahcuje cirkulaciu pary

a napomaha rovhnomernému

- prepeceniu jedla. Na zachytavanie
stavy polozte odkvapkavaciu
nadobu na nizsiu Uroven.

Nadobu na vodu je lahko pristupna po
otvoreni dvierok. Vyberiete ju tak, ze ju
trochu nadvihnete a potiahnete k sebe.

Nadobu na vodu naplnte pitnou vodou
po znacku ,MAX".
Po naplneni zasunte nddobu na
vodu naspat do drziaka. Presvedcte sa, Ci je vlozena
spravne: Vrchnd a prava strana nadoby na vodu by sa
mala dotykat bokov drziaka.
Nadobu na vodu uplne vloZte do drziaka a potom
zatlacte dolu, az zapadne na miesto.
Po kazdom pouziti nadobu na vodu opatrne vyberte
a vyprazdnite. Vylejte aj vodu z trubicky.

POTRAVINOVA SONDA

Na meranie teploty vnutri jedal
pocas pecenia.

SPONGIA

Na odstranovanie kondenzatu, ktory sa
vytvori pocas pecenia.

ULOZENIE PRiISLUSENSTVA NA VODIACE LISTY

Vlozte parnu nadobu vodorovne posuivanim po
vodiacich listach tak, aby boli zdvihnuté okraje
obratené nahor.

Urovne (vodiace listy), na ktoré mozno polozit

evve

B

\

s

SNl

Pred kupou dalsieho prislusenstva, ktoré je
v ponuke na trhu, sa presvedcte, Ci su nadoby
teplovzdorné a vhodné na parenie.

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LiST

Ak chcete vodiace listy vybrat, vysunte ich dopredu,
potiahnite k sebe a vyberte z drziakov (obr. a).

Pri vsadzani ich nasad'te do drziakov opatrnym
zatlacenim nadol, az zapadnu na miesto (obr. b).

Dbajte, aby medzi vichom nadoby a stenami
priestoru na pripravu jedal bola medzera najmenej
30 mm, aby mohla para dostatocne prudit.
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FUNKCIE

I
- SK
Stiahnite si Navod na pouZivanie a UdrZzbu na

v docs.hotpoint.eu, kde ndjdete viac informéacii

MANUALNE

SPECIALNE FUNKCIE RURY

£§5 VARENIE V PARE

e%v Na pripravu prirodnych a zdravych jedal
pomocou pary. Tato funkcia je zvlast vhodna
na pripravu zeleniny, ryb a ovocia a tiez na
blansirovanie.

& VENTILATOR

% Na pripravu jedal spésobom, pri ktorom

dosiahnete podobné vysledky ako pri pouziti

obycajnej rary.

Pri tejto funkcii vam odporic¢ame pouzivat rost,

pretoze umoznuje efektivnu cirkulaciu vzduchu.

Na pripravu urcitych jedal mozno pouzit plech na

geéenie alebo iné nadoby na pripravu jedal vhodné
o rur.

= VENTILATOR + PARA

"0 Tato funkcia kombinuje ¢rty varenia v rire

s vlastnostami pary na efektivnu a ic¢innu pripravu
jedal, ktorej vysledkom su jedla chrumkave zvonka
ale makké a Stavnaté zvnutra.

*

8° ROZMRAZOVANIE PAROU

Na rozmrazovanie masa, hydiny, ryb, zeleniny, chleba
a ovocia. Ak chcete dosiahnut najlepsie vysledky,
nerozmrazujte jedlo Uplne, ale nechajte rozmrazenie
dokoncit pocas odstatia.

£99

OHREV

+™\ KYSNUTIE

Na optimalne kysnutie sladkého alebo slaného
cesta. Na zachovanie kvality kysnutia neaktivujte
funkciu, ak je rdra edte horuca po cykle pripravy
jedla.

UCHOVAVANIE
Na zavaranie ovocia a zeleniny.

—4 JOGURT
@ Na pripravu jogurtu.

‘¢ DEZINFEKCIA
Na dezinfekciu detskych flasiek alebo nadob.

VYPUSTENIE VODY

Na automatické vypustanie vody z ohrievaca
na pripravu jedla, aby v spotrebici nezostavala
zvyskova voda, ked sa nejaky ¢as nepouziva. Tato
funkcia sa aktivuje iba vtedy, ked je teplota rary
nizsia ako 60 °C.

y»y ODVAPNOVANIE

— Na odstraniovanie usadenin vodného kamena
z ohrievaca. Odporuc¢ame pouzivat tuto funkciu
pravidelne.

3¢ o e CISTENIE PAROU

& ¢ e e Na ulahlenie Cistenia priestoru na pripravu
jedal. Pravidelné pouzivanie tejto funkcie zabranuje
tvorbe usadenin, ktoré by mohli poskodit povrch.

Na ohrev hotovych jedal, ktoré su zmrazené,
vychladené alebo maju izbovu teplotu.

AUTO REZIM S NAPOVEDOU

i

UKONCENIE

Na optimalizaciu pripravy hotovych jedal, aby zostali
makké a Stavnaté. Odporucame umiestnit jedlo

do nadoby na pecenie a naparit ho na urovni 3

s nadobou na odkvapkavanie umiestnenou o Uroven
nizsie. Teplotu rary nastavte na kone¢nu teplotu
jedla, ktoru chcete dosiahnut.

Na vyber jedného z mnozstva vopred nastavenych
receptov, ktoré vam umoznia pripravovat cestoviny,
ryzu, vegetarianske jedla, maso, ryby, hydinu, prilohy,
pizze, chlieb, kolace, vajicka a mucniky efektivnejsie.
Rara automaticky pouzije odporucané nastavenia
pre kazdy typ jedla a niekedy vdm ponukne pokyny,
ktorych sa mézete drzat, aby ste dosiahli optimalne
vysledky.

{éfé} NASTAVENIA

Na pristup do menu, ktoré vam umoznuje menit
nastavenia rury a zobrazenie (jazyk, ¢as jas, hlasitost
zvukového signalu, Eco rezim, kalibraciu).

Upozornujeme, Ze: Ked je aktivny Eco rezim, jas na displeji
sa po zopar sekundach znizi, aby sa usetrila energia. Displej
sa automaticky znovu aktivuje po stlaceni lubovolného
tlacidla atd.
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PRVE POUZITIE SPOTREBICA

1.ZVOLTE JAZYK

Pri prvom zapnuti spotrebic¢a musite nastavit jazyk
a Cas: Na displeji sa zobrazi zoznam dostupnych
jazykov.

Tirkce

Italiano

Please select language

Pomocou A alebo V sivyberte pozadovany jazyk
a stlacte ;8%; na potvrdenie.

Upozornenie: Jazyk mozno menit aj neskdr pomocou
poloZzky,Nastavenia“ v menu.

2. NASTAVTE CAS

Potom, ako si vyberiete jazyk, je potrebné nastavit
aktualny cas: na displeji bude blikat 12:00.

IR0 ¢
"12:00°
HH MM

stla¢te £ na nastavenie ¢asu, OK po nastaveni

Pomocou A alebo V nastavte cas a stlacte §&; na
potvrdenie.

Upozornenie: Po dlihych vypadkoch priddu mozno bude
potrebné nastavit ¢as znova.

3.NADOBU NA VODU OPLACHNITE A NAPLNTE

Vyberte $pongiu, potom nadobu na vodu oplachnite
a naplnte pitnou vodou po znacku ,MAX".

4. KALIBRACIA

Pred pouzitim na pripravu jedal je potrebné raru
kalibrovat, aby mohla para prudit efektivne.

Po naplneni nadoby na vodu a jej vloZzeni na miesto
stla¢te (D, ¢im sa rura zapne, potom pomocou A
alebo V zvolte polozku menu ,Nastavenia” a stlacte
saeet- Zvolte ,Kalibracia” a znovu stlacte s8& na
potvrdenie.

Kalibraciu spustite stlacenim [> ; dbajte aby boli az
do konca procesu dvierka rury zatvorené.

Po dokonceni kalibracie nechajte raru vychladnut

a ohrievac utrite handrickou.

Upozormujeme, Ze: Pri tomto procese sa moze vytvorit velké
mnoZstvo pary: Je to Uplne normalne.

5. ZOHRIATIE RURY

Odporucame, aby ste pred pripravou jedla prazdnu
rdru znova zohriali, ¢im sa odstrania pachy, ktoré v nej
mohli zostat z vyroby.

Odporuc¢ame zohrievat rdru na 200 °C zhruba jednu
hodinu s funkciou ,Ventilator”. Spravne dodrzujte
pokyny na nastavenie funkcie.

Upozornujeme, Ze: Po prvom pouziti spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat.

KAZDODENNE POUZIVANIE

1. VOLBA FUNKCIE
Nastavenia @ ceecececcdes
i @' 2",
' Rozmrazovanie parou ««seseeeeqeeeees ‘3
Funkcie manualneho varenia = sccccceeeepecee 4

ZAPNITE RURU
Stla¢te tla¢idlo (D : Na displeji sa zobrazi hlavné menu.

HLADANIE V MENU
V hlavhom menu sa posuvate stlacanim A alebo \V
a vyznacujete funkcie, ktoré by ste si chceli zvolit.

VYBERTE POLOZKU Z MENU

Ked je polozka, ktoru chcete zvolit, zvyraznend na
displeji, stlacte sge na potvrdenie a potom prejdite
do menu nastaveni funkcie alebo do zoznamu funkcii.

1. Symbol zvolenej funkcie
2. Zvolena funkcia

3. Dalsie dostupné funkcie
4. Opis zvolenej funkcie

VYBERTE FUNKCIU

V danom zozname sa pohybujete stla¢anim A alebo
V. Na potvrdenie a prechod do menu nastaveni
stlacte J3X;.

MOZNOST POUZIT POTRAVINOVU SONDU

Ked ste si vybrali poZzadovanu funkciu, niektoré
automatické funkcie vas vyzvu, aby ste uviedli, Ci
pouzivate potravinovu sondu, alebo nie. Stla¢anim A
alebo V vyznacite Zelani moznost a stlacenim 3%
potvrdite.
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2. NASTAVENIE A AKTIVOVANIE FUNKCIE

:
[ 180°C %:i.# 00220
111 TEPLOTA s DOBA PRIPRAVY
: Vysoka Ventilét;)r + Para 18:30
“..tt-t UROVEN PARY CAS UKONCENIA | -f-eee- 4
5
PRESUNTE POSUVAC

Postvacom prejdete pomocou A alebo V na
nastavenie, ktoré chcete upravit.

POUZIT NASTAVENIA

Ked je kurzor v poiadovanej polohe, zmente
nastavenie stlacenim ;3%;: Nastavenie, ktoré ste zvolili,
zacne blikat.

Pomocou /\ alebo V zmeirite nastavenie a potvrdte
stlacenim saeer.

Upozornujeme, ze: Nastavenie mozete neskdr znovu zmenit,
aj ked uzZ prebieha priprava jedla, postupne podla tychto
krokowv.

1. Nastavenie funkcie
(teplota, Uroven pary a pod.)

2. Kurzor
(oznacuje zvolené nastavenie)

3. Trvanie
4. Cas, kedy sa funkcia skon¢i
5. Néazov funkcie

AKTIVUJTE FUNKCIU
Ked' su zobrazené nastavenia podla vasho zelania,
stlacenim [> aktivujete funkciu.

Upozornenie: Po aktivovani mézete funkciu pozastavit tym,
7e jeden raz stlacite @ .
Na obnovenie funkcie stlacte [> .

. PREDOHREV

Na predhriatie rury pred pripravou jedla mozno
pouzit funkciu ,Ventilator” (a automaticky pri urcitych
receptoch v ,Rezime s napovedou”).

Zvolenim ,Ano” sa aktivuje predohrev. Po aktivovani
tejto funkcie sa na displeji ukaze, ako predohrev
postupuje.

160°C gfg
TEPLOTA

Predohrev

()

-00:10
DOBA PRIPRAVY

Po skonceni predohrevu sa ozve zvukovy signal a na
displeji sa ukaze, ze rura dosiahla nastavenu teplotu:
V tejto chvili mozete vlozit jedlo a spustit jeho
pripravu stlacenim [> .

Upozormujeme, Ze: pocas fazy predohrevu sa potravinova
sonda neda pouzit.

Zvolenim Nie” skratite celkovy ¢as pripravy jedla (vratane
predohrevu) a spotrebu energie az 0 25 %.

Ak vlozite jedlo do rury pred skonc¢enim predohrevu, méze to
mat nepriaznivy Ucinok na konec¢ny vysledok.

. NASTAVTE CAS UKONCENIA PRIPRAVY JEDLA/
POSUNUTEHO STARTU

Mnohé funkcie vdm umoznuju naprogramovat ¢as
ukoncenia pripravy jedla posunutim casu, ked' sa
funkcia spusti. Pri nastavovani trvania funkcie sa na
di(sjrl)leji ukaze predpokladany ¢as ukoncenia pripravy
jedla.

Pomocou A alebo \/Joresunte posuvac na CAS
UKONCENIA a stla¢te seise: Cas bude blikat.

Pomocou A alebo V si vyberte pozadovany ¢as
ukoncenia pripravy jedla a potvrdte stlacenim ;3%;.
Stlacte B a vlozte jedlo do rury, potom znova
stlaCte , ¢im funkciu aktivujete: Rara sa zapne
automaticky po uplynuti ¢asu vypocitaného tak, aby
sa priprava jedla ukoncila v ¢ase, ktory ste nastavili.

$€’ 00:20

180°C

TEPLOTA DOBA PRIPRAVY

Ventilator + Para 00:36

STARTO

Vysoka
UROVEN PARY

Poznamka: Tuto funkciu mozete aktivovat ihned a ¢as ¢akania
zrusit stlacenim [> .

. FUNKCIE POUZiVAJUCE PARU

Ked'ste si vybrali funkciu, pri ktorej sa pouziva para,
displej vdm vzdy pripomenie, aby ste naplnili nadobu
na vodu.

Po potvrdeni, Ze ste ju napIniIi pitnou vodou po

znacku ,MAX?*, stlaCenim 3%; prejdete do menu
nastaveni funkcie.

Hotpoint 5
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.POUZIVANIE POTRAVINOVEJ SONDY

Pouzivanie potravinovej sondy
vam umoznuje merat teplotu vo
vnutri jedla pocas jeho pripravy.

Zasunte potravinovu sondu
hlboko do masa, tak aby ste

sa vyhli kostiam a mastnym
Castiam.

Hydina: Zasunte Spicku do
stredu pfs a vyhnite sa dutym
Castiam.

Kusy masa alebo stehna:
Zasunte Spicku do najhrubsej
casti.

Ryby (vcelku): Umiestnite Spi¢ku
do najhrubsej Casti, ale vyhnite
sa chrbtici.

POUZITIE MANUALNEJ FUNKCIE

Vlozte jedlo do rury. Odporuc¢ame polozit jedlo
na rost a umiestnit poden odkvapkavaciu nddobu na
zachytavanie Stiav.

Odlozte kryt rukovate potravinovej sondy a zastréte
zastrcku. Pred zatvorenim dvierok rury sa presvedcte,
¢i sa kadbel volne pohybuje.

Vyberte manualnu funkciu: Menu nastaveni pre
funkciu vdm umoznuje menit teplotu rary alebo pary
a teplotu pozadovanu pre potravinovu sondu.

100°C
TEPLOTA

€“§J-7 57°C
%‘P’ POTRAVINOVA SONDA

Varenie v pare 18:20

CAS ZAPNUTIA H

Ked'ste pouzili vietky pozadované nastavenia,
aktivujte funkciu stlacenim START: Ozve sa zvukovy
signal a na displeji sa ukaze, kedy potravinova sonda
dosiahla poZzadovanu teplotu.

Upozoriiujeme, Ze: nemdzete potravinovu sondu pripaojit,
ked' uz raz bola funkcia aktivovana.

V REZIME S NAPOVEDOU

AUTa . . » .. . ,

Niektoré z funkcii receptov v reZime s ndpovedou
vam umoznuju pouzivat potravinovu sondu: Vyberte
moznost POTRAVINOVA SONDA a potom postupujte
podla pokynov na displeji.

Po vyzvani vlozte nadoby do rury a zastréte
potravinovu sondu do prislusnej zasuvky.

200°C 55°C
J TEPLOTA POTRAVINOVA SONDA

Rozbif

Poznamka: Ak bol zvoleny predohrev, nebudete moct
vloZit jedlo ani pripojit potravinovu sondu, kym nebude
dokonceny.

. POUZIVANIE $PECIALNYCH FUNKCIi

UCHOVAVANIE
Odporuc¢ame vam na pripravu dzemov

a zavaranin pouzivat iba cerstvé, kvalitné ovocie
a zeleninu.

Naplnte pohare ovocim alebo zeleninou (podla
moznosti predvarenymi) a zalejte konzervovacim
nalevom, cca 2 cm od horného okraja pohara. Potom
volne nasadte viecka bez utiahnutia.

Rost polozte na Uroven 2, poden dajte odkvapkavaciu
nadobu a pohare postavte na rost. Pripadne mozete
pohare postavit rovno na odkvapkavaciu nadobu.

Aktivujte funkciu. Po skonéeni napevno utiahnite
viecka (ruky si chrante Specialnymi rukavicami alebo
teplovzdornou handri¢kou) a nechajte vychladnut na
izbovu teplotu.

Upozomujeme, Ze: Na dokladné vycistenie pohdrov vam
odportcame pouzit funkciu,Dezinfekcia”.

— JOGURT
v

Pred aktivovanim funkcie pridajte cca 100 g
Cerstvého plnotu¢ného jogurtu dostupného na trhu
na jeden liter pInotu¢ného mlieka izbovej teploty.

Upozornujeme, Ze: Ak pouZijete nepasterizované mlieko,
najprv ho privedte do mierneho varu a nechajte vychladnut
na izbovu teplotu.

Nalejte zmes do teplovzdornych poharov, prikryte ich
teplovzdornymi vieckami alebo féliou a potom ulozte
na rost ulozeny na drovni 2.

Zvolte funkciu a nastavte dobu pripravy na pat hodin
(teplotu nemozno menit).

Po skonceni funkcie nechajte jogurt pred poddvanim
niekolko hodin vychladnut v chladnicke. Vydrzi 1 - 2
tyzdne. Do 5 - 7 dni moézete trochu z tohto jogurtu
pouzit na pripravu dalsej davky.

Upozornujeme, Ze: Naradie a nadoby na pripravu jogurtu
vam odportcame dokladne vycistit pomocou funkcie
,Dezinfekcia”

VYPUSTENIE VODY

Aby v ohrievaci nezostavali zvysky vody,
odporucame aktivovat tuto funkciu zakazdym, ked'sa
rdra nebude isty ¢as pouzivat.

Upozornenie: Ak je ohrievac prilis horuci, funkcia nebude
aktivovana, kym teplota rury neklesne pod 60 °C. Funkcia
bude aktivovana automaticky po dosiahnuti tejto teploty
v priestore na pripravu jedla.

Aktivujte funkciu a postupujte podla krokov
uvedenych na displeji. Po skonceni vylejte vodu
a vyplachnite nddobu na vodu pitnou vodou.

20%
o @0 )

VYPUSTENIE OHRIEVACA
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y»y ODVAPNOVANIE

— Ked'sa tato Specialna funkcia pouziva
pravidelne, ohrievac je udrziavany v optimalnom
stave.

Aktivujte funkciu a postupujte podla krokov

uvedenych na displeji stlacenim sise pre dalsi postup.

Ak chcete dosiahnut najlepsi vysledok, odporuc¢ame
vam naliat do nadoby na vodu 250 ml bieleho octu
a doliat pitnu vodu az po znacku ,MAX".

Odvapnovanie trva cca 30 minut: Pocas tejto doby
rdru nevypinajte. Funkcie pripravy jedla nemozno
aktivovat pocas cyklu Cistenia.

1/3 00:32
FAZA o r DOBA FAZY

Odvapriovanie 18:20

CAS UKONCENIA

Po skonceni, aby sa zabranilo tvorbe usadenin,
vyplachnite nddobu na vodu pitnou vodou a potom
aktivujte funkciu ,Cistenie parou” v prazdnej rure.

3%,2.2 CISTENIE PAROU

& ®*Tato funkcia zmakcéuje usadeniny a zvysky
jedla, vdaka ¢omu sa rura lahsie Cisti. Pri pravidelnom
pouzivani vdm umoznuje lahsie odstranovat zvysky
jedla alebo usadeniny v priestore na pripravu jedla.

Upozornujeme, Ze: Pred aktivovanim tejto funkcie
odporucame vybrat z rdry vietko prislusenstvo.

% &&&&

& 888

Cistenie parou 15:45

CAS UKONCENIA

Po skonceni pockajte, kym rura vychladne, a potom
dokoncite Cistenie a utrite povrchy Spongiou alebo
handrickou.

|
—— . SK
OBLUBENE
Rdra automaticky zostavi zoznam najpouzivanejsich
funkcii.
Tlacidlom @ rdru zapnite, potom stlacte ¥¢ a zobrazi
sa zoznam funkcii, ktoré pouzivate najcastejsie.

Lasagne

Varenie v pare

Muffins

Najcastejcie pouzivané funkcie pri priprave jedal

Pomocou A alebo V vyberte pozadovanu funkciu,
potvrdte stla¢enim ssest @ potom v pripade potreby
upravte nastavenia podla vlastnych poziadaviek
(odporucané su zakladné nastavenia).

Po skonéeni aktivujte funkciu stlacenim [> .

.NEZAVISLY CASOMER

Ked je rura vypnutd, displej mozno pouzit ako
nezavisly casomer.

Ak chcete funkciu aktivovat, presvedcte sa, Ci je rura
vypnuta, a potom stla¢te safeee: Na displeji bude blikat
nezavisly ¢asomer.

~00:01:00_

Z HH) MM (sS)

Stlacte % na nast. casomiery, OK na Start

Pomocou A alebo V nastavte pozadovanu dizku
casu a nezavisly casomer potom aktivujte stlacenim
sast. Ked' ¢asomer dokonéi odpocitavanie zvoleného
¢asu, ozve sa zvukovy signal.

Upozornujeme, ze: Casomer mozete kedykolvek zastavit
stlacenim

.UZAMKNUTIE KLAVESOV

Kldvesy uzamknete stlacenim a podrzanim s a
<& naraz na aspon pat sekund. Zopakovanim tohto
postupu klavesy opat odomknete.

Upozorujeme, Ze: Tato funkcia sa da aktivovat aj pocas
pecenia. Z bezpecnostnych dévodov ju mozno vypnut
kedykolvek stlacenim tlacidla @) .
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

POTRAVINY FUNKCIA PREDOHREV TEPLOTA (°C) oﬁon\EN TRVANIE PRigfl?;’EEl!qu¢V0

Torty (pecené) : ( : Ano 160 - 35-40 aJT_E.:IF

Susienky Ano  165-175 : -1 2
Odpalované cesto Ano . 190-200 - 5.3 2

Chlieb Ano  180-190  Nizka-stredna 35-40 _ 2

Rolady Ano 230 - 7-8 2

Quiche (Slana torta) Ano 180 - 190 - 35-40 a;é;‘ﬁ

Krehké pecivo o Ano 180 - 190 - 15-20 \;

Haluzky & - %0-100 . 10-15 eder, '
Mraz. pikant. kridla | [  Ano 190 - 200 - 15-18 1;,

Moréacie prsia Ao 200-210 Stredna  50-60 _ 2 | e
Rebierka Ano . 160-170 Nizka . 80-90 T
Gratinované ryby Ano . 190-200 Nizka 15-25 LA e
Rybacia pastéta - 75-80 - 60-90 2

Varené vajicka - 90 - 20-25 wi,

Pecena zelenina Ano 200 - 210 Stredne vysoka 20-30 _\2’_;,
Cvikla - 100 - 50~ 60 \odof |
Cervena kapusta - 100 - 30-35 .\“?P’v?f'\;r

Biela kapusta - 100 - 25-30 ool

Biela fazula - 100 - 75-90 '\"%WL
Hotové jedla - 100 - 18-25 lng’ﬁfi
Polievka / vyvar - 100 - 20-25 -\...3:9-

Zelenina - 100 - 20-25 \”%@fi

Ryza / cestoviny - 100 - 15-20 153 of 1;
Zemiaky - 100 - 20-25 "';’”v?fxir
Mésové rezne - 100 - 15-20 '\“%’?hir
Méso v omacke - 100 - 25-30 2,

Rybie filé - 100 - 10-15 13 3er, 2

Varenie v pare Ventilator Ventildtor + Para Ukoncenie

g Hotpoint
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| SK

%&% EROZMRAZOVANIE PAROU
HMOTNOST | — ¢as . UROVEN A
POTRAVINY @ TRVANIE  ,pstATia ¢ TEPLOTACQ ool ugensTvo
. 3 1
Mleté 30-35 60 o2 9f
. 500 25-30 3 1
MASO Nakrdjané 20-25 60 \e.5.9f
Parky 450 10-15 10-15 60 Yesof o
Veelku 1000 =~ 60-70 = 40-50 60 s |
. s 3 1
HYDINA Rybie filé 500 25-30 20-25 60 8.8 9f
Stehna 30-35  25-30 60 Yool L
Vcelku 600 30-40 | 25-30 60 Yesef o
RYBY Rybie filety 300 10-15  10-15 60 i o
Bloky 400 20-25  20-25 60 esof
Bloky . 300 | 25-30 | 20-25 60
ZELENINA
Kusy . 400  10-15  5-10 60
Bochnikchleba 500  15-20  25-30 60
z Krajce 8-12 . 5-10 60
CHLIEB . 250
1 Rozky / zemle ; - 10-12 ¢ 5-10 60
Kolae 400 8-10  15-20 60
Zmes 400  10-15  5-10 60
OVOCIE
Bobulovité ovocie 250 5-8 3-5 60
AUTO FUNKCIE S NAPOVEDOU*
: "~ UROVENA ; ~ UROVENA
RECEPT _ TRVANIE " pRiSLUSENSTVO RECEPT _ TRVANIE " pRisLUSENSTVO
Lasagne 25-35 —\1-.-—3.-‘.-1;- Gratinované zemiaky 40 -50 -\11-_3.:1,-
> Mrazené lasagne 40-50 al;é_‘__lﬁ ‘g Pecené zemiaky 45 -55 a;é_‘__lﬁ
= Ciernaryza : B -3 W . . B o2
<'>2 . (300 g + 450 ml vody) 20 -60 : W Gratinované ryby : 20-30 ==
n Ryza basmati B ©3 g . . B C2
E (300 g + 450 ml vody) 25-130 ; z PInené paradajky ; 30-35 | _—q,
¢ Dlhozrnna bielaryza P03 - . . f 2
< : _ : < H _
S (300 g + 450 mlvody) 35-40 ; E ; PInend paprika ; 35-40 @ _—5,
e Bulgur B 3 w 4 i _ : 2
. (300 g + 600 ml vody) 10-40 — S PInené tekvicky : 20-30 e
Kuskus 3 . . 2
(300 g + 300 ml vody) 10-15 PInend tekvica 35-40 /=5,

Upozornenie: Ak potrebujete dalSie informacie, recepty a rady o pouzivani tejto funkcie, mdZete si precitat a stiahnut Navod
na pouzivanie a Udrzbu na stranke docs.hotpoint.eu

Potravi 3 d litelna
Rost Nadoba na roste Odkvapkavacia nadoba Parna nadoba © ravmova’son a (volitelna
vybava)
12.2.9f B
Avveenn ~ QY S ~ e X
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; UROVEN A H : UROVEN A
RECEPT _ TRVANIE ' pRisLUSENSTVO A RECEPT _ TRVANIE " pRisLUSENSTVO
Varené hot-dogy 10-15 1 % of - ! ; o . Mraz vysoka pizza 12-20 2
......... o s
Fasirka 35-45 al__‘_i__lﬁ E Mrazena tenka pizza 8-12 2
(] o
2 Pecené jahnacie 60 -90 2 ! s Chladena pizza 7-12 2
s Pecoeen Yol r <Zt ~r
Rozbif 40 - 60 2 ! @ Domica pizza 12-18 2
Reeeoee Yo" s < -1
. 2 1 < . . 2
Pecené telacie 50-70 ~ E Slana torta Lorraine 30-45 /.
a
Rezne varené v pare 25-30 18 ;:i of - ! ; - Mrazena slana torta 20-30 ag_%_‘__lﬁ
2 Pecené kurca 50-60 2 - ! ; Bochnik chleba 30-40 2
)
T Kusky kurcata 25-30 3 ! Chlebové cesto 10-15 2
I eoeeoe ' Y r —
: Pecend kacka 60-90 2 - ! ; Mrazené zemle 10-13 2
[ . § B o3 1 w = RoZky vo vakuovom B 2
Filévarenévpare @ 12-18 155 of S baleni : 8-10
= .
Rybie filé 15-20 9 g of ! 2 Zemle z konzervy 10-14 2
Celé ryby v pare 35-55 ¢ ;7; of ! @ Krehké pecivo 10-15 2
- 5 T
m . 2 I . . 2
z Pecené ryby vcelku 25-40 _—, v Snehové pusinky 50 - 60
. . 2 . 2
Gratinované ryby 35-45  _—n Muffiny 15-20
Musle 8-12 Yosof o Pigkétovy kolae 35-50 2
Krevety 8-12 ' qp % of ! Cajové petivo 9-13 2
Mrazena zelenina 12-20 18 ,%, of ! < Na tvrdo 15-18 18 ; of !
......... s < .98 ~ r
Celé zemiaky 30-40 9o ;:i of ! = Stredna 12-15 12 ‘;’, of !
--------- < -\'/-__-----
>
Pokrajané zemiaky 20-30 1o ‘:; of ! ‘ Na makko 9-12 18 3 of !
Brokolica 15 -25 i ! Ovocny kompét 10-20 o 3 !
L [ e— : 3] [ —
: 3 1 . Predpeceny mraz. ! 2
Mrkva - 20-30 eoef R A e e
>
Karfiol 20 - 30 3 1 E Ovocny kolac 20 - 30 2
L] R — & y e
N
> Kukuri¢né klasy 20-30 m_%_m ! g Suflé 35-50 am,é!ﬁ
S Zelend fazulka 20-30 (e aof Pecené jablka 20-30 2
= S N T & 5. | | i TEEETEIAERE . AU TPV Al
& Paprika v pare 8-12 i ! Smotanovy krém © 20-30 2 !
ool ~ - y : afE=lr
. 3 o H
Tekvica v pare 5-10 _\“?_.__’_ 1 UCHOVAVANIE
Spargla 20-30 - - : - N
le.e.ef ‘T’ POTRAVINY  MNOZSTVO CAS (MIN.): PRil;ESQIEEl\TsI;vo
Articoky 40-55 Yoo ef o . 20 - 120 3 2/1
viy , 1 A= ~ r
Ruzickovy kel 20-35 e oef ZELENINA 3 2
. - 5 500 ml 25-105 A
Zemiak. hranolceky 30-40
— 11 30-50 _ > 2/1
. H H 2 [ nnaa Tl S—
Mraz. zemiak. hranol. : 15-25 OVOCIE 3 3 /1
500 ml : 15-35 Y 7 S W

Poznamka: Tato tabulka s vyskusanymi receptmi bola zostavena pre certifika¢né organy podla normy IEC 60350-1. Mézete si ju
precitat po stiahnuti Navodu na pouzivanie a Udrzbu na stranke docs.hotpoint.eu

Potravinova sonda (volitelna
vybava)

e "= N 1e.2.9f i

Rost Nadoba na roste Odkvapkavacia nddoba Parna nadoba
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UDRZBA
A CISTENIE

I
- SK
Stiahnite si Navod na pouzivanie a Udrzbu na

ww docs.hotpoint.eu, kde najdete viac informacii

Pred udrzbou alebo ¢istenim sa presvedcte, Ci
spotrebic vychladol.

Nepouzivajte Cistiace zariadenia vyuzivajtice paru.
Pouzivajte ochranné rukavice.

VONKAJSIE POVRCHY

« Povrchy Ccistite vlhkou utierkou z mikrovlakna. Ak
je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekol'ko
kvapiek pH neutralneho Cistiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

« Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

VNUTORNE POVRCHY

+ Po kazdom pouziti nechajte rdru vychladnut

a potom ju ocistite, najlepsie, ak je eSte tepla, aby ste
odstranili usadeniny alebo $kvrny od zvyskov jedla.

« VIhkost vytvorenu varenim v pare odstranite, ak
nechate rdru vychladnut a potom priestor na pripravu
jedla utriete handri¢kou alebo prilozenou Spongiou.
Odporucame pravidelne pouzivat funkciu cistenia
parou.

Nepouzivajte drotenku, drsné cistiace potreby
alebo abrazivne/korozivne cistiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit povrch spotrebica.

Pred zacatim udrzby musite spotrebic odpojit od
elektrickej siete.

PRISLUSENSTVO

+ Vacsinu prislusenstva mozno umyvat v umyvacke,
vratane vodiacich list.

+Nadoba na vodu a potravinova sonda vsak nie su
vhodné do umyvacky. Nadobu na vodu starostlivo
vycistite pomocou Spongie a trosky pH neutrdlneho
Cistiaceho prostriedku. Oplachnite pitnou vodou.

« Potravinovu sondu mozete vycistit vihkou
handri¢kou alebo kuchynskou utierkou.

OHRIEVAC

Aby bol vykon rury vzdy optimalny a aby sa po ¢ase
nevytvarali usadeniny vodného kamena, odporucame
vam pravidelne pouzivat funkcie ,Vypustenie vody”

a ,Odvapnovanie”.

VYMENA ZIAROVKY
1. Odpojte raru od elektrického napéjania.

2. Odskrutkujte kryt Ziarovky a opatrne vyberte
tesnenia a podlozku.

3. Vymerite Ziarovku a kryt znova naskrutkujte
a pritom dbajte na spravne nasadenie tesneni
a podlozky.

4. Ruru opét zapojte k elektrickému napajaniu.

Upozornenie: Pouzivajte iba halogénove Ziarovky 10 W/12

V typu G4, T300 °C. Ziarovka pouZivana vo vnutri spotrebica
je Specialne urcena pre domace spotrebice a nie je vhodna
na bezné osvetlovanie miestnosti v domacnosti (Nariadenie
ES 244/2009). Ziarovky dostanete v nasom autorizovanom
servise.

- Nechytajte Ziarovky holymi rukami, pretoZe odtlacky prstov
by ich mohli poskodit.

Ruru nepouzivajte, kym nenamontujete kryt ziarovky.
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RIESENIE PROBLEMOV

Stiahnite si Navod na pouZivanie a Udrzbu na
docs.hotpoint.eu, kde najdete viac informacii

Evww

Problém
Vypadok prudu.

- Rura nefunguije.
siete.

- Rdra nevytvara paru. - vsadena spravne.

Na displeji svieti pismeno ,F”

" a7a nim &islo. - Softvérovy problém.

Mozna pricina
¢ Odpojenie od elektrickej

Nadoba na vodu nie je

Nadoba na vodu je prazdna.

' Riesenie

Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim a ¢i je
rdra pripojena k elektrickej sieti.

© Rdru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa
problém odstranil.

Skontrolujte, ¢i je nddoba na vodu v spravnej
. polohe a ¢i je naplnena pitnou vodou az po znacku
,MAX" potom znova spustite pozadovanu funkciu.

- Obrétte sa na najblizsi popredajny servis a uvedte
: Cislo, ktoré nasleduje po pismene ,F"

STITOK S TECHNICKYMI UDAJMI

@ww |Informécie o vyrobku s energetickymi udajmi
tohto spotrebica si mézete stiahnut na nasej webove;j
stranke docs.hotpoint.eu

AKO ZiSKAT NAVOD NA POUZIVANIE A UDRZBU
> @w Navod na pouzivanie a tdrzbu si E!EE
L

stiahnite z nasej webovej stranky docs.
hotpoint.eu

(mozete pouzit tento QR kdd), pricom uvedte E
kod vyrobku.

> Pripadne kontaktujte nas klientsky popredajny servis

KONTAKTOVANIE POPREDAJNEHO SERVISU

Nase kontaktné udaje | |
najdete v servisnej
knizke. Pri kontaktovani i = -
nasho klientskeho ‘
popredajného servisu

uvedte kéd z vyrobného
Stitku vasho vyrobku.

oo XXX/XXX
e S
400010849293

Vytlacené v Taliansku

CEMedr
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